
  Menu en Français 

A PARTAGER  

Croquettes de gibier aux canneberges confites € 14.00 

Mini croquettes au fromage - Maison Vanzegbroeck  € 12.00 

Assiette de Jambon Serrano séché € 13.00 

Bruschetta aux tomates  €   8.00 

Calamar avec tartare maison € 12.00 

Nachos / cheddar / guacamole / crème fraîche / salsa de tomate  €   8.00 

 

ENTRÉES/CASSE-CROÛTE  

Croquettes de crevettes - Maison Vanzegbroeck (2pc) € 19.50 

Croquettes de fromage - Maison Coosemans (2pc)  € 17.00 

Soupe au potiron / croûtons € 10.00 

Carpaccio de chevreuil / roquette / parmesan / croûtons / mayonnaise à la truffe  € 21.00 

Duo pâté de gibier / oignons confits / pain aux noix € 18.00 

Focaccia / champignons sautés / ail / persil  € 18.00 

Croque Italienne / jambon de Ganda / mozzarella / roquette € 17.00 

Croque-Monsieur / jambon / gouda / salade mixte € 14.00 

Flatbread / pesto maison / tomate / burrata / roquette  € 18.00 

Scampi Sauce Diable / ail (6pc) € 19.00 

Graved lax / betterave rouge / crème aigre / limoncello / pomme Granny Smith € 21.00 
 

SALADES  

Salade César : salade Romaine / poulet / anchois / œuf / parmesan / croûtons € 22.50 

Salade aux scampi : salade verte / tomate / scampi / haricots / oignon rouge € 24.00 

Salade niçoise: thon grillée / salade / haricots / œuf / olives € 25.00 

Salade au chèvre : salade verte / tomate / chèvre / miel / pomme  caramélisée / lardons € 23.00 

Salade Grecque : salade verte / haricots / olives / feta / oignon rouge / poivron  € 22.00 

 

PÂTES               

Lasagne végétarienne  € 20.50 

Spaghetti Bolognaise € 17.00 

Penne au poulet coulis de tomates / parmesan / pignons de pins € 23.50 

Linguine / moules / sauce de vin blanc / tomate € 25.00 
 

PLATS PRINCIPAUX               
Tomate aux crevettes grises / frites fraiches / salade € 32.00 

Fish and chips / salade / tartare € 26.00 

Bar / purée de chou-fleur / sauce dugléré / huile aux herbes € 34.00 

Gambas à la plancha / ail / piment / frites € 31.00 

Scampis au curry doux et lait de coco / mange-tout / poivrons / salade d’herbes / riz basmati € 26.00 



  Menu en Français 
Râble de lièvre / sauce au porto / butternut / champignons des bois / purée de chou de Savoie € 35.00 

Pavé de cerf / sauce gibier / airelle rouge / chicorée / croquettes d'amandes € 33.00 

Ragoût de gibier / légumes d'hiver / croquettes € 29.00 

Steak / frites / salade € 28.00 

  Sauce : poivre-crème / ou champignons / ou béarnaise / ou beurre Maitre d’Hôtel € +3.00 

Ribeye Holstein / frites / salade 

  Sauce : poivre-crème / ou champignons / ou béarnaise / ou beurre Maitre d’Hôtel 

€ 36.00 

€ +3.00 

Poulet fermier / ratatouille / pommes de terre de thym au four € 28.00 

Vol-au-vent / frites / salade  € 24.00 

Carbonades à la Flamande / frites / salade  € 25.00 

Poulet végétal / brocoli / mini-maïs / shiitake / riz basmati  € 24.00 

Boulettes vegan / sauce tomate / salade / frites  € 23.00 

Supplément sauce mayonnaise / sauce ketchup   € 1.00 
 

MENU ENFANTS (-12 ANS) 
 

Spaghetti bolognaise € 13.00 

Vol-au-vent / frites fraîches € 14.00 

Carbonades à la Flamande / frites fraîches € 14.00 

Blanc de poulet / compote de pommes / frites fraiches € 14.00 

Fish and chips / salade / tartare € 14.00 

 

DESSERTS  

 

Crème brûlée € 12.00 

Panna cotta / poire / crumble au chocolat / amande € 12.00 

Tarte aux pommes tiède / glace au spéculoos faite maison € 12.00 

Moelleux au chocolat / glace vanille maison € 12.00 

Sorbet du jour ( fait maison) € 09.00 

Café gourmand € 11.00 

 

GLACES MAISON 

 

Coupe vanille €   8.00 

Coupe moka € 08.50 

Dame blanche € 10.00 

Glace enfant €   6.00 
 

CRÊPES / GAUFRES entre 14h et 18h 

 

Sucre / ou sirop / ou confiture                                                                                 € 06.50 

Mikado 
 

€ 09.50 

Lundi jusqu’à Vendredi 
 

Plat du jour                                                                         € 17.50 

Plat du jour + café € 20.00 

Soupe + Plat du jour + café € 25.00 

 


